
!!Jetzt Bestellen!! 
 

Truten Fleisch allgemein ist fettarm und 
eiweissreich, hat so gut wie keine 
Kohlenhydrate und wenig Kalorien. Es ist leicht 
verdaulich und ideal als Schon- und Diätkost. 
Man unterscheidet männliche und weibliche 
Truten, wobei der Unterschied in der Grösse 
und der Fleischfarbe erkennbar ist.  
 
 
 
 
 
 
 

  
Sie können tagsüber auf die Weide, wenn es die Witterung und Temperatur zulässt. (bei Minusgraden 
und Schnee nicht immer möglich je nach Grösse der Truten). Als Schutz vor dem Fuchs verbringen Sie 
die Nacht im trockenen und gut eingestreuten Trutenstall wo Ihnen immer frisches Wasser 
und Trutenfutter zur Verfügung steht. 
  
Schlachtung September: 
 
Mischpaket vom Bio-Truthahn ca. 6-8kg Fleisch  36.-/kg 
Mischpaket vom Bio-Truthahn ca. 12-15kg Fleisch 34.-/Kg 
 
Ganzer Bio-Truthahn           ca. 6 – 16kg*  30.-/Kg 
(*Lebendgewicht Schlachtausbeute ca. 70%, kann erst bei der Schlachtung genau bestummen werden) 
 

Im Mischpaket sind folgende Fleischsorten enthalten:  
Filet, Schnitzel, Geschnetzeltes, Burger, Ragout, Flügeli und Rollbraten 
Das Fleisch wird küchenfertig zerlegt und vakuumiert, sowie beschriftet abgegeben.  
 
 
Bei Interesse an unserem Truten Fleisch sind wir dankbar für eine Vorbestellung, damit wir für Sie ein 
Tier reservieren können.  
  
Truten Fleisch ist sehr fettarm und eignet sich deshalb sehr gut zum Tiefkühlen.  
Tiefgekühlt bei mindestens -18Grad ist das Fleisch ein Jahr haltbar.  
  
 

Bestellung auf info@leimbihof.ch  

oder 0797259959 

mailto:info@leimbihof.ch

